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RAD HACCP

1. Vymezeni vyvrobni ¢innosti

Provozovatel : Zakladni Skola a Matetska Skola ZabruSany
ZabruSany 86
417 71 ZabruSany
ICO : 70981086

Oblast ¢innosti : stravovaci sluzby

Vymezeni ¢innosti : vyroba teplych pokrmi
vyroba studenych pokrmt — svainy, pomazanky, salaty
vyroba napoja
vydej pokrmt a napojt
rozmrazovani
zamrazovani

Primérné vyroba : 90 porci pokrmii denné

Rozsah vyroby : pfesnidavky
obédy : 1 druh polévky
1 druh hlavniho pokrmu
moucniky, dezerty, salaty
svaciny
napoje

Pocet zaméstnancu : 3



2. Pracovni tym a konzultanti:

Lenka Grimova - vedouci SJ

Zdenka Pacandové — kucharka

Iveta Micalova — pomocna kuchaika

Vendula Rizkova — pomocna kuchaika MS Zabrugany

Jana Ondrejkova — pomocné kuchatka MS Zelénky

Patricie Koréalova - rozvoz obédu - vedlejsi pracovni ¢innost
Pavla Homicova - AUDIT

Podle vyhlasky 137/2004 Sb. byli zaméstnanci jidelny sezndmeni s planem HACCP.

3. Popis vvrobku

Druh vyrobki : teplé pokrmy, moucniky, dezerty, pomazanky, salaty, napoje

Popis vyrobki : teplé pokrmy
- vyrobky pfipravované z kuchynsky upravenych potravin urcené
ke konzumaci v teplém stavu a udrzované v teplém stavu po celou
dobu vydeje

moucniky

- vyrobky pfipravené z mouky a dal$ich surovin urc¢ené ke konzumaci
Vv pokojové teploté, po upeceni jsou ponechany na uréeném misté ke
zchladnuti

dezerty, pomazanky, saldty

- vyrobky pfipravené z vychlazenych nebo tepeln€ opracovanych

a nasledné vychlazenych surovin a polotovarti ur¢ené ke konzumaci
Vv chladném stavu po celou dobu vydeje

napoje
- vyrobky pfipravované z pitné vody nebo mléka dle piislusnych
receptur

Dodavatelé : viz. ptiloha €. 1

Zpusob pouziti : vyrobky jsou urceny k pfimé spotiebé

Expedice : vydej v misté p¥ipravy v den vyroby, do MS Zelénky je strava pievazena

VvV termoboxech, jidlonosicich a ptepravkach

4. Ocekavané pouziti vvrobka

Skupina spottebitelti : Vyrobky jsou urcené pro predskolni a skolni stravovani zakd od 2 do 12
let a zaméstnanct skoly.

Pouziti vyrobk : Vyrobky jsou ur¢ené ke spotfebé bezprostiedné po vyrobé ve skolni
jideln¢ a po expedici v jidelné¢ MS Zelénky.

Pokrmy vydavané do prinesenych nadob by mél spotiebitel zkonzumovat
dostatecné teplé a co nejdiive — spotiebitelé jsou informovani v SJ.



5. Diagram vyrobniho procesu

Vyrobni diagramy pro aplikace HACCP jsou ulozeny k nahlédnuti ve Skolni jideln¢.

6. Priprava studené kuchyné, zamrazovani

U pomazanek a mlé¢nych dezert je rozhodujici technologicky postup uvedeny v receptuie a sortiment surovin
k vyrobé (napf. trvanlivé mléko se skladuje do teploty +24°C, rybicky nalozené v oleji ¢i slaném nalevu se
taktéZ neskladuji v lednici). Pokrmy jsou pfipravovany cerstvé (suroviny se vymichaji nebo ptipravi dle
postupu uvedeného v receptuie). VSechny pomazanky uchovavame pii teploté do +8°C a podavame nejdéle

do 24 hodin od vyroby. Poté likvidujeme.

U salat dodrzujeme technologicky postup uvedeny v receptufe a sortiment pouzivanych surovin. Zeleninu
nebo ovoce ocistime, opladchneme, nakrdjime — nastrouhdme, vlozime do nddoby, ochutime, po dokonceni
piipravy zchladime na +8°C a podavame nejdéle v den vyroby. Potom likvidujeme.

TECHNOLOGICKY POSTUP ZAMRAZOVANI ZELENINY, PECIVA, event. MASA (zcela vyjimeéng)
1. Zeleninu ocistime (omyjeme)
Pecivo pfijmeme od dodavatele
Maso ocistime
2. Zeleninu nahrubo nastrouhame
Pecivo nakréjime na kostky
Maso ptipravime na tzv. polotovar (kostky, platky)
3. Vlozime do mikrotenového sa€ku nebo uzaviratelné nadoby
4. Provedeme popis — druh zeleniny (masa), datum zpracovani, vaha
5. Skladujeme v mrazicim boxu pfi -18°C
6. Spotiebujeme max. do 3 mésicii od zamrazeni

7. Urceni kritickych bodu

Na zaklad& vyhlagky 137/2004 Sb. a analyzy rizik byly stanoveny tyto kritické body pro SJ Zabrugany.

1. Sledovani teploty pri vydeji pokrmii

Uschova v teplém stavu a dodrzeni vydejni teploty pokrmi je krokem k zamezeni sekundarni kontaminace
sporami a k zamezeni rozmnozeni mikroorganismu a tvorb¢ toxind.

Sledovani teploty pti vydeji se bude provadét 1 krat v pribéhu vydeje a zapisovat do formuléte. Teplota
vydavanych teplych pokrmii musi dosahovat minimalné 65 °C. V ptipad¢, ze nebudou teploty v poradku, bude
se ithned provadét dohtati pokrmu. Studené pokrmy (napf. salaty, mlécné dezerty atd.) musi byt pred piipravou
na vydej ulozené v chladnicce pfi teplote +8°C.

Toto provadi v MS Zelénky — konzultant Jana Ondrejkové, v SJ Zabrusany — Zdenka Pacandova.

2. Prevoz obédu

Pievoz do MS Zelénky provadi konzultant — Patricie Koralova podle platnych hygienickych norem pro
prepravu obédl. Konzultant m4 platny zdravotni priikaz, obédy pfevazi v zavazadlovém prostoru svého
osobniho automobilu, pod nddoby vklada omyvatelnou podlozku. Jidlo z naddob pii prepravé nevyndava,
predava je konzultantce — Jana Ondrejkova.

3. Méieni teplot pied pirepravou 7 jidelny do MS Zelénky

Mgfeni teploty se bude provadét 1 krat pred uloZzenim do naddob na pfepravu a zapisovat do formulate.



8. Stanoveni kontrolnich boda

1. kontrola teplot lednic a mrazaka — teplomér

2. kontrola teplot skladu — teplomér

3. kontrola obali zbozi — smysly

4. kontrola pracovnich odévi zamé&stnancti — smysly
5. kontrola ¢istoty pracovnich ploch, dfezli, umyvadel

Kontrola se provadi 1x mési¢n€ nebo namatkou. U kontrolnich bodl 1 a 2 se provadi zaznam do tabulky a
kontrolni body 3-5 se provadi bez zdznamu.

9. Doporucené teploty skladovani potravin

Teploty ptedepsané ke skladovani potravin jsou uvedeny v pfiloze €. 3.

10. Zakladni pojmy v HACCP

Zakladni pojmy v HACCP jsou popsany v pfiloze ¢. 4.

11. Zajisténi dietniho zpusobu stravovani déti v ramci $kolniho stravovani

Jelikoz zajiSténi dietniho zpisobu stravovani neni pravnimi pfedpisy organu ochrany vetejného zdravi upraveno
a je pln¢ v kompetenci provozovatele stravovaci sluzby, stanovujeme tyto podminky:

- zakonni zéastupci Kevina Vondraska, nar. 5.1.2019, navstévujiciho Zakladni Skolu a Mateiskou Skolu
Zabrusany, v mist¢ poskytovaného vzdélavani Matei'skou skolu Zelénky, pln¢ zodpovidaji za zdravotni
nezavadnost pokrmu doneseného do SJ-vydejny Zelénky 43, ktera je soucasti MS Zelénky

- Kevin Vondrasek nebude pii pobytu v MS konzumovat Zadny pokrm ze SJ-vydejny Zelénky 43

- veskery pokrm pro dité zajisti zakonni zastupci ditéte

- pokrm bude piedan kuchaice nebo pedagogickému pracovnikovi MS v uzaviratelnych dézach a v
termotaskach

- kucharka nebo pedagogicky pracovnik MS doneseny pokrm ihned uskladni v lednici, ktera je umisténa
V kuchyni SJ-vydejny Zelénky 43

- pokrm pfed podanim ditéti ohfeje a vyda pracovnice, ktera je povéiena vyddvanim a ipravou pokrmd 1
ostatnim stravnikim,

- tyto podminky jsou zapracovany do HACCP,

- ptilohou téchto podminek je pisemné prohlaSeni zdkonnych zastupcti Kevina Vondraska a vyjadienti
praktického lékaie Kevina Vondraska, ktery registruje, Ze ma dit¢ zdravotni indikaci k dietnimu stravovani,



- pti dodrzeni vySe uvedenych pozadavkii nesmi individualni zptisob stravovani narusit provoz stravovaciho
zafizeni,

- jestlize nebude splnéna nékterd z podminek individualniho stravovani zapracovana do HACCP nebo
stravovani narusi provoz stravovaciho zafizeni, mize byt individudlni stravovani zruseno.

V ZabruSanech dne 25.8.2022

Zpracovala: Lenka Grimova

Schvélila: Mgr. Dana Placha



PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

l.

Pracovnici Skolni jidelny, vydejny

Vedouci SJ — Lenka Grimova

Kucharka — Zdenka Pacandova

Pomocna kucharka — Iveta Micalova

Pomocna kucharka — Vendula Ruzkova
Pomocna kuchatka (vydejny) — Jana Ondrejkova

1.

Zasady provozu

Skolni stravovani zajistuje Skolni jidelna, ktera je soucasti Zakladni 8koly a Matetské $koly Zabrugany.
Vydejna je umisténa v budové MS Zelénky, Zelénky 43, 417 71 Zabrusany.

Provoz Skolni jidelny i vydejny se fidi vyhlaskou 463/2011 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist a hygienickymi
piedpisy, v platném znéni. Zakladni vyhlasky a piedpisy jsou k dispozici v kancelaii Skolni jidelny. Jidelni¢ek
je sestavovan na zakladé vyzivovych norem a doporuceni pestrosti stravy krajské hygienické stanice Teplice.

Vydejni doba:
Provozni doba (po — pa): 6.00 —14.30 h
Provozni doba vydejny pfi SJ: po dobu presnidavky, obéda, svaliny

Vydejni doba:

- presnidavka MS Zabrusany 9,00 — 9,15h
- piesnidavka MS Zelénky 9,15— 9,30 h
- ob&d MS Zabrugany 11,45-12,15h
- obéd MS Zelénky 11,30 -12,00 h
- ob&d Zaci ZS, zaméstnanci 11,30-13,30 h
- svacina MS ZabruSany 14,15-14,30 h
- svagina MS Zelénky 14,15-14,30h

Pitny reZim

Pro zaky je v budové ZS nainstalované pitko, kde maji po celou dobu pobytu moznost nacepovani pitné vody.
V dobé vydeje obéda pro Zaky zajistuje pitny rezim SJ.

Déti MS maji po celou dobu pobytu v MS zajisténou pitnou vodu a $tavu. V dobé vydeje jidel maji druh piti
podle jidelnicku SJ.

Provoz, adrzba:

- V kuchyni a v ostatnich provoznich mistnostech je nutno stile udrzovat poradek a Cistotu. Naradi, zejména
pouzité noze odkladat vzdy na bezpe¢né misto. Cesty a prichody udrzovat volné.

- Nadoby s pokrmy i prazdné se mohou stavét jen na mista, kudy se neprochézi, pti noSeni nadob s horkym
obsahem je nutno vzdy pouzivat ochranné chilapky nebo rukavice.

- Nepohazovat pomticky na vafeni (noze, vidlicky, nabéracky) po stolech.

- Dbat na to, aby podlahy byly vytfeny do sucha, bez zbytkd jidel a odpadki.

- Hrnce nenapliovat tekutinami az po okraj. S elektrickymi (plynovymi) kotli a pAnvemi manipulovat jen pfi
vypnuti el. proudu (plynu). Pfesvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle. Vypoustéci kohouty varnych kotla
musi byt zabezpeceny proti ndhodnému otevieni. Je nutno dbat na spravnou funkci pojistovacich ventilti a
manometril. [hned upozornit na vzniklé zavady.

- Velké nadoby prenaset vzdy ve dvojicich, u zen dbat na dodrzeni hmotnosti biemene 15 kg na osobu pfi
zvedani a pfendSeni, na moznost zvySené¢ho nebezpeci vzniku Grazu pfi pifendSeni.

- Pfi snimani poklicek a pak z nadob s horkymi pokrmy dbat zvysené opatrnosti.

- Pti praci v kuchyni nosit predepsany odév a obuv a pouZzivat ostatni osobni ochranné prostredky.

- Zavady na strojich neopravovat, ihned nahlasit k oprave nejbliz§imu nadfizenému.



- Chléb a ostatni pecivo ptechovavat v uréenych policich, umisténych minimalné 50 cm od zemé, od stén
oddélenych latovym ¢i jinym podobnym zatizenim. Chléb nesmi byt ve vrstvach na sobé.

- Je nutno pravidelné kontrolovat stav konzerv.

- Sekana a mletd masa pfipravovat maximalné 3 hodiny pfed tepelnym zpracovanim. Takové maso se nesmi
pres noc piechovavat syrové.

- Do mistnosti kde jsou pozZivatiny nebo hotové pokrmy je zakdzano vstupovat nezaméstnanym osobam, je
nutno dodrZovat zakaz koufeni a kouteni elektronickych cigaret. O téchto zakazech musi byt na viditelnych
mistech napisy.

Pfi manipulaci s poZivatinami a pokrmy se jich zaméstnanci nesméji dotykat, pokud to neni nezbytné nutné.
Musi se pouzivat vzdy vhodné pomiucky.

- Je ptisné zakazano pokladat bilé ¢i mélké cerné nadobi s pokrmy nebo umyté na podlahu a ponechévat je v
necistém nebo prasném prostiedi nezakryté.

- Pfi myti nddobi a na€ini musi byt vzdy zajisténo dostatecné mnozstvi horké Cisté pitné vody. Nadobi smyvat
ve dvou vodach. Teplota myci vody musi mit minimaln¢ 40 st. Celsia.

- Je nutno stirat pravidelné ze stropt, fims a topnych zatizeni prach, okna a podlahy musi byt pravidelné
¢istény. Pomiicky slouzici k tomuto ucelu uchovavat oddélené a nepouzivat k ¢isténi kuchynského nacini a
stold.

- VSechny mistnosti spole¢ného stravovani, obzvlasté kuchyn a jidelna musi byt fadné odvétravany.

- V kuchyni, jideln¢ a skladisti potravin nesméji byt uchovany obc¢anské Saty a obuv, nesméji se zde susit
pracovni odévy a obuv.

- Dfezy k myti nadobi musi byt stale udrzovany v Cistote, je zakdzano v nich prat pradlo.

- Zachody musi byt udrzovany v peclivé Cistot€, na zachodech musi byt dostatecna zasoba toaletniho papiru,
mydlo, papirové utérky.

Stroje a zarizeni:

- Dodrzovat stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpecnostni piedpisy pii vSech pracich,
zejména pii praci s kuchyniskymi stroji. Navody k obsluze musi byt pfistupné v blizkosti strojl, nejlépe
vyveéSeny. Pfi praci na strojich neptipoustét a nepozadovat pomoc ostatnich, kteti nebyli v praci na téchto
strojich zaSkoleni.

- Pfidavné strojky u kuchynskych robotii nasazovat jen pii vypnutém provozu. Do masového strojku vtlacovat
maso jen dfevénym tlacitkem, u nafezovych stroji pouZzivat pti obsluze pfislusné nacini, §picky saldmu
odkrajovat ru¢né.

- Zkousky tésta, poptipad€ jinych surovin pfipravovanych robotem, provadét jen po zastaveni stroje.

- Pfi obsluze a pouzivani plynovych sporaki, stoli¢ek, pecicich trub apod. je nutno dbat, aby nedoslo ke
zhasnuti nékterého hotaku a tim mozného ohrozeni zdravi a bezpec¢nosti. Je-li v mistnosti citit plyn, nesmi se
provadét zadnd manipulace s el. zafizenim ani otevienym ohném. Je nutno ihned plyn uzavfit hl. uzavérem a
vyvétrat.

- Nastane-li v el. zafizeni nebo piivodni $itife porucha, je nutno ji ihned hlésit nadiizenému. Na ¢asti el.
instalace (trubky, kabely, vypinace) se nesmi véSet zadné predméty ani ¢asti odévu.

- Pii pouziti hornich podlaZzi kuchyniskych peci se musi dbat zvySené opatrnosti pii manipulaci s rozpalenymi
plechy.

- Skrabka a pracka na brambory musi byt vzdy zakryta, je zakazano sahat do stroje za chodu.

Zdravi a osobni hygiena:

- Pracovnici Skolni jidelny se musi pfed nastupem do zamé&stnani podrobit preventivni 1ékatské prohlidce, pii
které je jim vystaven zdravotni prukaz.

- Pracovnici si musi pfed zapocetim prace a po kazdé ¢innosti umyt ruce mydlem pod tekouci vodou.

- Pracovnici nosi osobni ochranné prosttedky, pracovni odév musi byt vzdy ¢isty, hodinky a prstynky by méli
odlozit v Satn€. Pti vafeni je nutné pouzivat pokryvku hlavy.

- Mimo pracovisté nesmi byt pracovnici kuchyné v pracovnim odévu.

- Na pracovisti je zakazano koufit, koufit elektronické cigarety, konzumace piti a jidla mimo vyhrazeny prostor,
zékaz vstupu cizich osob a domécich zvifat.



Provozovatel zajist’uje:

- vypracovani sanita¢niho fadu a jeho dodrzovani,

- aby praci v kuchyni zajistovali zdravotné zptisobili pracovnici,

- aby pracovnici skolni kuchyné byli seznameni s hygienickymi pozadavky provozu,

- dodrzovani podminek pro osobni hygienu, ochranné pracovni pomticky, ¢istotu provoznich zatizeni,
- vhodné prostory pro ulozeni pomiticek,

- provadéni technickych tprav, natérti a malovani prostor kuchyné, skladd,

- provadéni dezinfekce zptisobilymi osobami.

Povinnosti pracovnikii $kolni kuchyné:

- mit zdravotni zptsobilost,

- dodrzovani zasad osobni a provozni hygieny,

- dodrzovani Cistoty na pracovisti,

- pouzivat ke své praci pracovni ochranné pomficky,

- znalost a dodrzovani hygienickych pozadavku pii vyrobé, skladovani a ptipraveé pokrmi,

- v§imat si kvality a nezavadnosti zpracovavanych potravin, dodrzovani provozniho a sanita¢niho fadu.

Hygiena provozu:

- Musi byt zajiSténo dodrzovani sanitacniho fadu. Hlavni diiraz je kladen na Cistotu pracovnich ploch, vybaveni
kuchyné a ptipraven, myti ndstroji a nadobi. UdrZovani Cistoty lednic, mrazékt a skladii potravin.

- Provéadéni a obnovovani natérti, malovani kuchyné (jidelny) dle potieby.

- Strojni vybaveni musi byt udrZovano v fadném technickém stavu, musi byt snadno rozebiratelné a Cisté.

- Cistici prostfedky a pomiicky na uklid a myti nadobi musi byt ulozeny oddéleny od prostiedki a pomticek
uréenych k hrubému uklidu (podlahy, hygienické zatizent).

- Odpad je likvidovan pravidelné odbornou firmou.

Sanita¢ni ¥4d a Rad HCCP jsou samostatné zpracovany a jsou souasti této smérnice.

M.
Zavérecna ustanoveni
ZruSuje se platnost pfedchazejici smérnice.

N4

Vnitini fad skolni jidelny nabyva uc¢innosti dnem 1.9.2022.

V ZabruSanech dne 25.8.2022

Lenka Grimova Mgr. Dana Placha
vedouci $kolni jidelny feditelka Skoly



VNITRNI RAD SKOLNI JIDELNY

Obecna ustanoveni

Vnitini fad skolni jidelny je stanoven na zéklad¢ zakona ¢. 561/2004 Sb., o pfedskolnim, zédkladnim, stiednim,
vys$sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zékon), v platném znéni, vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o skolnim
stravovani, v platném znéni, vyhlaskou €. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, v
platném znéni, vyhlagkou &. 84/2005 Sb., o nakladech na zavodni stravovani, v platném znéni. Skolni
stravovani se dale fidi vyzivovymi normami, rozpétim finan¢niho normativu na nadkup potravin a spotfebnim
kosem. Vnitini ¥ad SJ m4 za tkol stanovit podminky a pravidla, za kterych je 8kolni stravovani realizovano.

l.

Zasady provozu

Skolni jidelna je umisténa v budové Zakladni §koly a Matefské $koly Zabrusany. Do kolni jidelny odvadi zdky
vzdy vychovatelka Skolni druziny po skonceni vyu€ovani, ptipadné pedagogicky pracovnik, ktery vyucuje
posledni vyucovaci hodinu.

Sougasti skolni jidelny je vydejna pro MS Zelénky.

Jidelnicek je sestavovan na zakladé zasad zdravé vyzivy. Zakladni vyhlaSky a ptedpisy jsou k dispozici v
kancelafi Skolni jidelny. Stravnik ma narok na obéd, jen pokud ho mé uhrazeny. Nesnédené jidlo stravnik musi
vratit spolecné s pouzitym nadobim na uréené misto. Seznam alergent je vyveésen na nasténce ve Skolni jidelné.

1.

Provoz Skolni jidelny, organizace vydeje jidel

Provozni doba SJ (po — p4): 6.00 — 14.30 h

Provozni doba vydejny pii SJ: po dobu presnidavky, obéda, svaciny

Vydej obéda pro zaky ZS je v budové a prostorach SJ. Vydej jidel pro déti MS je v prostoru vydejny a jidelnach
MS.

Vydejni doba:

- presnidavka MS Zabrusany 9,00— 9,15h
- presnidavka MS Zelénky 9,15— 9,30 h
- ob&d MS Zabrugany 11,45-12,15h
- obdd MS Zelénky 11,30 —12,00 h
- ob&d Zaci ZS, zaméstnanci 11,30 -13,30 h
- svadina MS ZabruSany 14,15-14,30 h
- svadina MS Zelénky 14,15-14,30h

M.
Vyse stravného
Vyse stravného je ur¢ena smérnici feditele Skoly — v zdkladnich kategoriich ¢ini:

- 74¢i ZS do 10 let stravné 28,- K&
- Zaci ZSV 11 -14 let stravné 29,- K¢
- déti MS do 6 let celodenni stravné 44,- K¢

- déti MS 7 - 10 let celodenni stravné 46,- K&

Pokud dité dosahne ptislusné vékové hranice béhem skolniho roku (od 1.9. do 31.8. pfislusného skolniho roku),
prechazi do vyssi kategorie automaticky od zacatku Skolniho roku.

V.

Placeni stravného

Placeni se provadi bezhotovostnim ptfevodem na ¢islo uctu skoly nebo v hotovosti u vedouci skolni jidelny.
Déti MS — platba se uhradi do 15. dne nasledujiciho mésice.

Z4ci ZS - platba se uhradi do 15. dne daného mésice.



V.

Skolni matrika — P¥ihlagka ke stravovani SJ

Piihlasky ke stravovani zaki ZS se podavaji osobné v kancelafi §kolni jidelny. V ptipadé, Ze dité nebo zak
nema vyplnénou piihlasku ke stravovani, nemiiZze se ve Skolni jidelné stravovat. Pti ptihlaseni ditéte ke
stravovani vV MS zaplati zakonny zastupce zalohu na stravovani ve vysi 500,- K&. Po ukonéeni stravovani je
provedeno vyuctovani a zaloha je zakonnému zastupci vracena.

VI.

Odhlasky ze stravovani

Odhlasky ze stravovani se provadi pfedem v kancelafi Skolni jidelny osobné nebo telefonicky na Cisle

733 537 117. Obéd na stavajici den je nutné odhlasit nejpozdéji do 8.00 hod. Neodhlaseny a neodebrany obéd
Je stravnikovi G¢tovan. V piipad¢ neplanované neptitomnosti zaka ve $kole mozné odebrat obéd pouze prvni
den neptitomnosti zaka ve §kole. Poéty stravnikii v MS nahlési ucitelky MS vedouci $kolni jidelny.

VII.

Vyuctovani iplaty na konci mésice

Vyuctovani bude provedeno u kazdého stravnika, ptipadny preplatek bude pteveden na uhradu stravného
Vv dal$im mésici.

VIII.

Doba prazdnin, volného dne z rozhodnuti reditele Skoly

V téchto dnech jidelna nevaii a kazdy stravnik je automaticky odhlaSen. O terminech stravnici budou s
piedstihem informovani na nasténce a webovych strankach skoly. V piipadé uzavieni zafizeni zanika narok na
Skolni stravovani.

IX.

Jidelni listek

Na kazdy tyden je zvetejnén jidelni listek na nasténce skolni jidelny, na nasténkéch skol a na webovych
strankach skoly.

X.
Prava a povinnosti Zaki a jejich zakonnych zastupcii

Prava

- prihlaseni ke stravovani ve SJ,

- vydani jidla v den pobytu ve Skole,

- sezndmeni s jidelni¢kem pro stavajici den, tyden,

- vydani jidla uvafeného podle zasad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych predpist,
- konzumovat jidlo v ¢istém a kulturnim prostredi,

- odebrani obéda pouze prvni den neptitomnosti zéka ve Skole.

Povinnosti

- fidit se pravidly provozu SJ podle tohoto fadu,

- dodrzovat hygienicka a eticka pravidla pro stolovani,

- hradit uplatu za jidlo v fadném terminu,

- dodrzovani viech zasad BOZ ve viech prostorach SJ,

- udrzovat kladné vzajemné vztahy s ostatnimi stravniky, pedagogickymi i nepedagogickymi zaméstnanci.

XI.

Podminky zajisténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi zaki

Jidlo ur¢ené ke konzumaci je pfipraveno a vydavano dle zasad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych
piedpisi, hygienickych pozadavki. Prostfedi viech prostor SJ je udrzovano v &istot, jsou dodrzovany veskeré
hygienické podminky provozu.



XII.

Podminky zachazeni s majetkem ze strany Zaki

- maji pravo pouZivat zafizeni SJ, jsou povinni se fidit pokyny ugiteld nebo jinych zaméstnanci $koly,

- 7aci udrzuji prostory SJ, vnitini i okolni, v &istot& a pofadku, chrani majetek SJ pred poskozenim,

- 74k odpovida za $kodu, kterou svym svévolnym jednanim zptisobil na majetku SJ a za $kodu, jejimuz vzniku
nezabranil, pfestoze to bylo v jeho silach; zptisobenou a zavinénou Skodu uhradi zak nebo jeho zdkonny
zastupce SJ v pIném rozsahu, pii zavinéném poskozeni majetku SJ mize 74k $koly spoleéné se svym zakonnym
zéastupcem zjednat népravu Skody i tim, Ze na vlastni ndklady uvede poskozenou véc do ptivodniho stavu,
neuhrazeni zpisobené skody je divodem pro vymahani Skody soudni cestou.

XII.

Dohled ve $kolni jidelné

Dohled ve $kolni jidelng zajiSt'uji pedagogicti pracovnici Skoly, pfipadné jini zaméstnanci Skoly. Rozvrh
dohledil je vyvéSen na nasténce ve Skolni jideln&. DohliZejici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi kdzné déti
a zaka, hygienickych a kulturnich stravovacich navykai.

DohliZejici pracovnici:

- piivadgji zaky do SJ, odvadgji zaky zpét do Z8,

- dohlizeji na prezuti ziki, odloZeni svrchniho odévu v $atné SJ,

- dohliZeji na umyti rukou zaka pted prevzetim jidla,

- vedou d¢ti a zaky ke kultufe stravovani, kontroluji spravné drzeni ptiboru,
- sleduji reakce stravnikii na mnozstvi a kvalitu jidla,

- sleduji zptlisob vydeje stravy, pti opakovanych problémech upozorni vedeni skoly,
- sleduji dodrzovani hygienickych pravidel vydavajicim personalem,

- zamezuji vstupu zakonnych zastupci zakt do prostor jidelny,

- sleduji dodrzovani jidelnicku,

- sleduji Cistotu vydavaného nadobi, pribori, tact,

- reguluji osvétleni, vétrani,

- sleduji odkladani nadobi.

XIV.

Uklid

Uklid zajistuji v jidelné pracovnice 8kolni kuchyné, véetné stolii a podlahy. Ve vydejnach zajistuji uklid
provozni zaméstnanci skoly.

XV.

Vydej obédi

Stravnikim je vydavan kompletni obéd vcetn€ masa a piiloh. Stravnici nesmi byt nuceni ke konzumaci celého
vydaného jidla a vraceni k dojidani. Vydané jidlo je ur¢eno ke konzumaci v jidelné, stravnici je neodnaseji z
mistnosti. Jidlo by mélo byt upraveno tak, aby znemoznovalo odnaseni z jidelny — jogurty, tvarohové krémy,
pudinky apod. nemaji byt v baleni z obchodu, ale vydavany v miskach.

XVI.

DodrzZzovani hygienickych pravidel personalem Skolni jidelny

- chrani suroviny pied stykem s hmyzem nebo s nepovolanymi osobami,

- pribézné odstranuji odpadky hygienicky nezavadnym zpisobem,

- udrzuji v Cistote své pracovisté, pracovni naradi, pracovni odév a obuv,

- nosi ptedepsany pracovni odév pfi praci, vymeiuji je pii hrubsim znecisténi,

- pouzivaji Cisty kapesnik pfi oSetfeni nosu a Gst, pii kychani a kasli dbaji na to, aby kapénky slin a hlenu se
nedostaly na pozivatiny.



XVII.

Povinnosti pracovnikii $kolni jidelny

Ve smyslu evropského natizeni ke GDPR zachovavat mlCenlivost a chranit pfed zneuzitim data, udaje a osobni
udaje a zaméstnancii Skoly, citlivé osobni udaje, informace o zdravotnim stavu déti, Zakl a studentd a vysledky
poradenské pomoci Skolského poradenského zafizeni a Skolniho poradenského pracovisté, s nimiz pfiSel do
styku, shromazd’ovat pouze nezbytné udaje a osobni tidaje, bezpecné je ukladat a chranit pted neopravnénym
pristupem, neposkytovat je subjektim, které na n¢ nemaji zdkonny ndrok, nepotifebné udaje vyfazovat a dal
nezpracovavat.

XVIIL.

Zavérecna ustanoveni

Zrusuje se platnost predchdzejici smérnice.

Vnitini fad Skolni jidelny nabyva G¢innosti dnem 1.9.2022.

V ZabruSanech dne 25.8.2022

Lenka Grimova Mgr. Dana Placha
vedouci Skolni jidelny reditelka Skoly



VNITRNI RAD SKOLNI JIDELNY - VYDEJNY

Obecna ustanoveni

Vnitini fad $kolni jidelny - vydejny je stanoven na zakladé zakona ¢. 561/2004 Sb., o piedSkolnim, zakladnim,
sttednim, vys$sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zdkon), v platném znéni, vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o
Skolnim stravovani, v platném znéni, vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci
sluzby, v platném znéni, vyhlaskou ¢. 84/2005 Sb., o nédkladech na zavodni stravovani, v platném znéni. Skolni
stravovani se dale fidi vyzivovymi normami, rozpétim finan¢niho normativu na nadkup potravin a spotfebnim
koSem. Vnitini ¥ad SJ m4 za ukol stanovit podminky a pravidla, za kterych je $kolni stravovani realizovano.

l.

Zasady provozu

Skolni jidelna - vydejna je umisténa v prostorach mateiské skoly.

Jidelni¢ek je sestavovan na zakladeé zasad zdravé vyzivy. Zakladni vyhlasky a ptedpisy jsou k dispozici v
kancelafi Skolni jidelny. Stravnik ma narok na obéd, jen pokud ho ma uhrazeny. Nesnédené jidlo stravnik musi
vratit spolecné s pouzitym nadobim na ur¢ené misto. Seznam alergentl je vyvéSen na nasténce ve Skolni jidelné.

1.

Provoz $kolni jidelny, organizace vydeje jidel

Provozni doba vydejen pfi SJ: po dobu piesnidavky, obéda, svaciny
Vydej jidel pro déti MS je v prostorach vydejen a jidelndch MS.

Vydejni doba:

- presnidavka MS Zabrusany 9,00— 9,15h
- presnidavka MS Zelénky 9,15—- 9,30h
- ob&d MS Zabrugany 11,45-12,15h
- obdd MS Zelénky 11,30 —12,00 h
- ob&d 7aci ZS, zaméstnanci 11,30 -13,30 h
- svadina MS ZabruSany 14,15 -14,30 h
- svadina MS Zelénky 14,15-14,30h

Il.

Vyse stravného

Vyse stravného je ur¢ena smérnici feditele Skoly — v zdkladnich kategoriich ¢ini:
- d&ti MS do 6 let celodenni stravné 44,- K¢

- déti MS 7 - 10 let celodenni stravné 46,- K&

Pokud dité dosahne ptislusné vékové hranice béhem skolniho roku (od 1.9. do 31.8. pfisluSného skolniho roku),
prechazi do vyssi kategorie automaticky od zacatku Skolniho roku.

V.

Placeni stravného

Placeni se provadi bezhotovostnim ptfevodem na ¢islo uctu skoly nebo v hotovosti u vedouci skolni jidelny.
Déti MS — platba se uhradi do 15. dne nasledujiciho mésice.

V.

Skolni matrika — P¥ihlaska ke stravovani SJ

Prihlasky ke stravovani se podavaji osobn¢ v kancelafi skolni jidelny. V ptipad¢, ze dit€ nemé vyplnénou
prihlasku ke stravovani, nemuze se ve skolni jideln¢ stravovat. Pii piihlaseni ditéte ke stravovani zaplati
zékonny zastupce zalohu na stravovani ve vysi 500,- K¢. Po ukonéeni stravovani je provedeno vyuctovani a
zaloha je zakonnému zastupci vracena.



VI.

Odhlasky ze stravovani

Odhlésky ze stravovani se provadi predem v kancelafi Skolni jidelny osobné nebo telefonicky na Cisle

733 537 117. Obéd na stavajici den je nutné odhlasit nejpozdéji do 8.00 hod. Poéty stravnikii v MS nahlasi
ugitelky MS vedouci $kolni jidelny.

VII.

Vyuétovani aplaty na konci mésice

Vyuctovani bude provedeno u kazdého stravnika, ptipadny preplatek bude vyplacen v hotovosti v dohodnutém
terminu.

VIII.

Doba prazdnin, volného dne z rozhodnuti Feditele Skoly

V téchto dnech jidelna nevafii a kazdy stravnik je automaticky odhlaSen. O terminech stravnici budou s
predstihem informovani na nasténce a webovych strankach skoly. V ptfipadé uzavieni zatfizeni zanika narok na
Skolni stravovani.

IX.
Jidelni listek
Na kazdy tyden je zvefejnén jidelni listek na nésténce Skolni jidelny a na nasténkach skol.

X.
Prava a povinnosti Zaku a jejich zakonnych zastupcu

Prava

- ptihlageni ke stravovani ve SJ,

- vydani jidla v den pobytu v MS,

- seznameni s jidelnickem pro stavajici den, tyden,

- vydani jidla uvareného podle zasad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych piedpist,
- konzumovat jidlo v Cistém a kulturnim prostiedi.

Povinnosti

- fidit se pravidly provozu SJ podle tohoto fadu,

- dodrzovat hygienicka a eticka pravidla pro stolovani,

- hradit Uplatu za jidlo v fadném terminu,

- dodrzovani viech zasad BOZ ve viech prostorach SJ,

- udrzovat kladné vzajemné vztahy s ostatnimi stravniky, pedagogickymi i nepedagogickymi zaméstnanci.

XI.

Podminky zajisténi bezpec¢nosti a ochrany zdravi zZaku

Jidlo urcené ke konzumaci je pfipraveno a vydavano dle zésad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych
predpist, hygienickych pozadavki. Prostfedi vSech prostor vydejny je udrzovano v Cistoté, jsou dodrzovany
veskeré hygienické podminky provozu.

XII.

Podminky zachazeni s majetkem ze strany déti

- maji pravo pouzivat zafizeni vydejny, jsou povinni se fidit pokyny ucitelti nebo jinych zaméstnanct Skoly,

- udrzuji prostory vydejny, vnitini 1 okolni, v Cistoté a potadku, chrani majetek pted poSkozenim,

- dit¢ odpovida za Skodu, kterou svym svévolnym jednanim zpusobil na majetku vydejny a za Skodu, jejimuz
vzniku nezabranil, pfestoze to bylo v jeho silach; zptisobenou a zavinénou Skodu uhradi jeho zakonny zastupce
V plném rozsahu, pii zavinéném poskozeni majetku vydejny mize zakonny zastupce zjednat napravu skody i
tim, ze na vlastni ndklady uvede poskozenou véc do plivodniho stavu, neuhrazeni zptisobené skody je divodem
pro vymahani $kody soudni cestou.



XIII.

Dohled ve vydejné

Dohled ve skolni jidelné — vydejné zajist'uji pedagogicti pracovnici skoly, pfipadné jini zaméstnanci Skoly.
Dohlizejici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi kazné déti, hygienickych a kulturnich stravovacich navyk.

DohliZejici pracovnici:

- dohlizeji na umyti rukou zaka pied prevzetim jidla,

- vedou d¢ti ke kultufe stravovani, kontroluji spravné drzeni piiboru,

- sleduji reakce stravnikti na mnozstvi a kvalitu jidla,

- sleduji zplisob vydeje stravy, pti opakovanych problémech upozorni vedeni skoly,
- sleduji dodrzovani hygienickych pravidel vydavajicim persondlem,

- sleduji dodrzovani jidelnicku,

- sleduji ¢istotu vydavaného nadobi, piibort, taca,

- reguluji osvétleni, vétrandi,

- sleduji odkladéani nadobi.

XIV.
Uklid
Uklid zajist'uji ve vydejné provozni zaméstnanci skoly.

XV.

Vydej jidel

Stravnikiim je vydavano kompletni jidlo. Stravnici nesmi byt nuceni ke konzumaci celého vydaného jidla a
vraceni k dojidani. Vydané jidlo je uréeno ke konzumaci ve vydejné, stravnici je neodnaseji z mistnosti. Jidlo
by mélo byt upraveno tak, aby znemoziiovalo odnaseni z jidelny — jogurty, tvarohové krémy, pudinky apod.
nemaji byt v baleni z obchodu, ale vydavany v miskéch.

XVI.

DodrzZzovani hygienickych pravidel personalem Skolni jidelny - vydejny

- chrani suroviny pfed stykem s hmyzem nebo s nepovolanymi osobami,

- pribézné odstranuji odpadky hygienicky nezavadnym zpisobem,

- udrzuji v Cistoté své pracovisté, pracovni nafadi, pracovni odév a obuv,

- nosi pfedepsany pracovni odév pfi praci, vymenuji je pii hrubsim znecisténi,

- pouzivaji Cisty kapesnik pii oSetfeni nosu a Ust, pii kychéani a kasli dbaji na to, aby kapénky slin a hlenu se
nedostaly na poZivatiny,

XVII.

Zavérefna ustanoveni

Zrusuje se platnost predchéazejici smérnice.

Vnitini fad Skolni jidelny nabyva G€innosti dnem 1.9.2022.

V ZabrusSanech dne 25.8.2022

Lenka Grimova Mgr. Dana Placha
vedouci skolni jidelny reditelka Skoly



SANITACNI RAD

Zatizeni SJ Zabrugany

Zpracovala Lenka Grimova - vedouci SJ Zabrugany
Datum zpracovani | 1.9.2022

Podpis Lenka Grimova

Schvalila Mgr. Dana Placha

1. Sanitace kuchyné a prilehlych prostor

- malovani kuchyné podle potieby

- malovéani jidelny a ostatnich prostor podle potieby

- dezinfekce nadobi, stoll, dlazdic probiha nejméné 2x rocné
- myti oken 2 krat ro¢né

- topnd télesa, svitidla, dvefe 1 krat mésicné

2. Uklid v§ech prostor kuchyné
- probihd vc€etné pracovnich ploch - nejméné 1 krat denné, po dovateni jidel, po dokonceni vydavani obédi
nebo podle potieby

3. Pracovni plochy
- jsou oznacen¢ a popsané k jakému ucelu slouzi

4. Chladnic¢ky, mrazni¢ky a mrazici boxy
- jsou vybaveny teploméry, vymyvaji se 1x tydné,
- mrazici box se odmrazuje podle potteby nejméné vSak 2 krat za rok

5. Uklid chodby a p¥ilehlych prostor

- probihd nejméné1x denné (nebo podle potieby) po ukonceni vydeje

- na WC pro d¢ti je toaletni papir, mydlo v davkovaci, smésova baterie a jednorazové utérky
- WC pro personal je uzamcené, kli¢e jsou dostupné v kuchyni (myje sel krat denn¢)

6. Kuchyné
- dezinfekce nadob - pii sanitaci kuchyné nejméné 2x rocné
- dezinfekce ostatnich prostor kuchyné - pfi sanitaci kuchyné nejméné 2x rocné

7. Maso

- dezinfekce stoli na maso probiha vzdy po dokonceni zpracovani masa

- prkénka, podlozky pro pfipravu masa se dezinfikuji vzdy po dokonceni upravy masa
- stil na porcovani masa se nesmi pouzivat k jinym uceltim

8. Zelenina
- uklid pomoci saponatu vzdy po dokonceni praci, dezinfekce pfi sanitaci kuchyné nejméné 2x rocné
- Skrabka na brambory se vymyva vzdy po pouziti, dezinfikuje se 1 krat za mésic

9. Ostatniho pracovniho nacini
- noze, hrnce, pekace se myji teplou vodou se saponatem a poté se oplachuji pod tekouci vodou




10. Sklady

- jsou uklizeny dle potteby, nejméné 1x tydn€ vhodnymi Cisticimi prostiedky

11. Ostatni pomiicky

- hadry, houby a draténky se vyménuji za nové alespon 1 krat tydné nebo podle potieby (heperou se)
- utérky se vymeénuji podle potieby a perou se v zatizeni

- jednorazové utérky pro personal se dopliiuji podle potieby

12. Odpad
- odpad musi byt pravidelné odnasen, nadoba se pravidelné dezinfikuje

- po odneseni odpadu do kontejneru se musi pracovnici umyt a ptevléci do ¢istého pracovniho odévu
- odvoz odpadti zajistuje OU Zabrusany

- 0odvoz gastroodpadu zajistuje Marius Pedersen

- odvoz tukt-Marius Pedersen

13. Ochranné pomiicky pracovniki

- pracovnici jsou povinni pii dezinfekci a uklidu pouzivat ochranné pracovni pomucky, véetné gumovych
rukavic, ochrannych bryli

- pracovni obleceni udrzuji v Cistote a dle potfeby méni

- nepouzivaji barevné obleceni

- pracovnici pouzivaji vZdy Cisté pracovni obleCeni a sitku na hlavu

Uklidové mistnosti musi byt udrzovany &isté.

Pracovnice kuchyné jsou prokazatelné pouceny o pouzivani Cisticich prostredki.

Datum zpracovani: 1.9.2022

Podpisy personalu: Lenka Grimova
Zdenka Pacandova
Iveta Micalova

Sanitacni rad visi v kuchyni a je podepsany personalem.



VYHLASKA 137/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist

niZe uvedeni pracovnici byli seznameni s planem HACCP

Jméno a prijmeni | Pracovni zarazeni Datum Podpis
Lenka Grimova - vedouci SJ

Zdenka Pacandova - kuchatka

Iveta Micalova - pomocna kucharka

Vendula Rtuzkova - pomocna kucharka

Jana Ondrejkova - pomocna kucharka

Patricie Koralova - konzultant

V ZabruSanech 25.8.2022

Zpracovala, proskolila: Schvalila:

L. Grimova, vedouci SJ Mgr. D. Placha, feditelka Skoly



