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rad

Schvalil: Mgr. Dana Placha
Vypracoval: Provozni fad SJ, Vnitini | Mgr. Dana Placha
rad SJ

Pedagogicka rada projednala dne 28.8.2018
Smérnice nabyva G€innosti dne: 1.9. 2018

RAD HACCP

Kritické body HACCP-SJ Zabrusany

Podle vyhlasky 137/2004 Sb.-byli zaméstnanci jidelny seznameni s planem HACCP.

Pracovni tym a konzultanti:

Lenka Grimova - vedouci SJ, pomocna kuchaika

Jana Richvalska — kuchatka

Eva Danyiova — pomocna kuchatka

Roxana Brebisova — pomocné kucharka

FrantiSek Zidel - rozvoz ob&dii - vedlejsi pracovni ¢innost
Pavla Homicova - AUDIT

Na zakladé vyhlagky 137/2004 Sb. Byly stanoveny tyto kritické body pro nasi SJ Zabrusany.

1. Sledovani teploty p¥i pripravé pokrmu

Sledovani teploty pfi pfipravé pokrmi 1 krat v pribchu piipravy. Hodnoty se budou zapisovat do formulare. U
teplé kuchyné je tfeba zabezpecit, aby teplota pokrmt byla pfi pfipraveé vyssi nez 75 °C po dobu nejméné 5
minut. Pokud by namétené hodnoty neodpovidaly hodnotdm danym vyhlaskou, bude se provadét nasledné
prohiivani pokrml. Minimalni teplota pfi vydeji 65 C. Maximalni doba vydeje od ukonceni vateni je 240 minut.

2. Sledovani teploty pri vvdeji pokrmu

Sledovani teploty pti vydeji se bude provadét 1 krat v priibéhu vydeje a zapisovat do formuléie. Teplota
vydévanych pokrmit musi dosahovat minimalné 65 °C. V ptipadé, ze nebudou teploty v pofadku, bude se ihned
provadéet dohtati teplych pokrmd.

V MS Zelénky — konzultant Roxana Brebisova,ve SJ Zabrusany - Eva Danyiova.



3. Prevoz obédu

Pievoz do MS Zelénky provadi konzultant — Frantisek Zidel podle platnych hygienickych norem pro piepravu
obédl. Konzultant ma platny zdravotni prikaz, obédy pievazi v zavazadlovém prostoru svého osobniho
automobilu, pod nadoby vklada omyvatelnou podlozku. Jidlo z nadob pii pfepravé nevyndava, predava je
konzultantce — Roxana Brebisova.

4. Méteni teplot pred prepravou z jidelny do MS Zelénky

Meéfeni teploty se bude provadét 1 krat pred uloZzenim do nadob na ptepravu a zapisovat do formulate. Pii vydeji
— kriticky bod ¢islo 2. (méfi konzultantky)

5. Zajisténi dietniho zpusobu stravovani déti v ramci $kolniho stravovani

V soucasné dob¢ SJ neposkytuje dietni stravovani pro zaddného stravnika.

V ZabruSanech dne 28.8.2018

Zpracovala: Lenka Grimova

Schvalila: Mgr. Dana Placha



PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

l.

Pracovnici Skolni jidelny, vydejny

Vedouci SJ, pomocna kuchaika — Lenka Grimova
Kucharka — Jana Richvalska

Pomocna kuchatka - Eva Danyiova

Pomocna kucharka (vydejny) — Roxana Brebisova

1.

Zasady provozu

Skolni stravovani zajistuje Skolni jidelna, ktera je sou¢asti Zakladni skoly a Matefské $koly Zabrugany. Vydejna
je umisténa v budové MS Zelénky, Zelénky 43, 417 71 Zabrusany.

Provoz skolni jidelny i vydejny se fidi vyhlaskou 463/2011 Sb., ve znéni pozdé&jSich piedpisi a hygienickymi
ptedpisy, v platném znéni. Zakladni vyhlasky a piedpisy jsou k dispozici v kancelafi Skolni jidelny. Jidelnicek je
sestavovan na zaklad¢ vyzivovych norem a doporuceni pestrosti stravy krajské hygienické stanice Teplice.

Vydejni doba:
Provozni doba (po — p4): 6.00 —14.30 h
Provozni doba vydejny pfi SJ: po dobu pfesnidavky, obéda, svaciny

Vydejni doba:

- presnidavka MS Zabrusany 9,00 - 9,15h
- presnidavka MS Zelénky 9,15— 9,30 h
- obéd MS Zabrugany 11,45-12,15h
- obdd MS Zelénky 11,30 12,00 h
- ob&d Zaci ZS, zaméstnanci 11,30 -13,30 h
- svadina MS Zabrusany 14,15-14,30 h
- svadina MS Zelénky 14,15-14,30 h

Pitny rezim

Pro 7aky je v budové ZS nainstalované pitko, kde maj1 po celou dobu pobytu moznost nacepovani pitné vody.
V dobé vydeje obéda pro Zaky zajistuje pitny rezim SI.

Déti MS maji po celou dobu pobytu v MS zajisténou pitnou vodu s citronem nebo §tavu. V dobé vydeje jidel
maji druh piti podle jidelni¢ku SJ.

Provoz, udrzba:

- V kuchyni a v ostatnich provoznich mistnostech je nutno stale udrZovat potadek a ¢istotu. Naradi, zejména
pouzité noze odkladat vzdy na bezpecné misto. Cesty a prichody udrzovat volné.

- Nadoby s pokrmy i1 prazdné se mohou stavét jen na mista, kudy se neprochazi, pii noSeni nadob s horkym
obsahem je nutno vzdy pouZivat ochranné chiapky nebo rukavice.

- Nepohazovat pomtcky na vafeni (noze, vidlicky, nabéracky) po stolech.

- Dbat na to, aby podlahy byly vytfeny do sucha, bez zbytku jidel a odpadka.

- Hrnce nenapliovat tekutinami aZ po okraj. S elektrickymi (plynovymi) kotli a pAnvemi manipulovat jen pfi
vypnuti el. proudu (plynu). Presvédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle. Vypoustéci kohouty varnych kotli musi
byt zabezpeceny proti nahodnému otevieni. Je nutno dbat na spravnou funkci pojistovacich ventilti a manometri.
Ihned upozornit na vzniklé zavady.

- Velké nadoby prenaset vzdy ve dvojicich, u Zen dbat na dodrzeni hmotnosti bfemene 15 kg na osobu pfi
zvedani a pfenaseni, na moznost zvySen¢ho nebezpeci vzniku Grazu pfi pfendseni.

- Pfi snimani poklic¢ek a pak z nddob s horkymi pokrmy dbat zvySené opatrnosti.

- Pii praci v kuchyni nosit pfedepsany odév a obuv a pouZivat ostatni osobni ochranné prostredky.

- Zavady na strojich neopravovat, ihned nahlasit k oprave nejbliz§imu nadfizenému.

- Chléb a ostatni pecivo prechovavat v ur€enych policich, umisténych minimalné 50 cm od zemé, od stén
oddé€lenych latovym ¢i jinym podobnym zatizenim. Chléb nesmi byt ve vrstvach na sobé.

- Je nutno pravidelné kontrolovat stav konzerv.

- Sekana a mletd masa pfipravovat maximalné 3 hodiny pted tepelnym zpracovanim. Takové maso se nesmi pies
noc piechovavat syrové.



- Do mistnosti kde jsou pozivatiny nebo hotové pokrmy je zakdzano vstupovat nezaméstnanym osobam, je nutno
dodrzovat zékaz kouteni a koufeni elektronickych cigaret. O téchto zakazech musi byt na viditelnych mistech
napisy.

Pfi manipulaci s poZivatinami a pokrmy se jich zaméstnanci nesm¢ji dotykat, pokud to neni nezbytné nutné. Musi
se pouzivat vzdy vhodné pomucky.

- Je ptisné zakazano pokladat bilé ¢i mélké ¢erné nadobi s pokrmy nebo umyté na podlahu a ponechavat je v
necistém nebo prasném prostiedi nezakryté.

- Pfi myti nadobi a nacini musi byt vzdy zajisténo dostate¢né mnozstvi horké ¢isté pitné vody. Nadobi smyvat ve
dvou vodach. Teplota myci vody musi mit minimaln¢ 40 st. Celsia.

- Je nutno stirat pravidelné ze stroptl, fims a topnych zafizeni prach, okna a podlahy musi byt pravideln¢ ¢istény.
Pomtcky slouzici k tomuto tcelu uchovavat oddélené a nepouzivat k ¢isténi kuchynského nacini a stolt.

- VSechny mistnosti spole¢ného stravovani, obzvlasté kuchyn a jidelna musi byt fadné odvétravany.

- V kuchyni, jidelné a skladisti potravin nesméji byt uchovany obcanské Saty a obuv, nesméji se zde susit
pracovni odévy a obuv.

- Dfezy k myti nadobi musi byt stale udrzovany v Cistoté, je zakdzano v nich prat pradlo.

- Z4chody musi byt udrzovany v peclivé Cistote, na zachodech musi byt dostate¢na zasoba toaletniho papiru,
mydlo, papirové utérky.

Stroje a zaFizeni:

- Dodrzovat stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpecnostni ptedpisy pti vSech pracich,
zejména pii praci s kuchynskymi stroji. Navody k obsluze musi byt pfistupné v blizkosti strojli, nejlépe vyvéseny.
Pfi praci na strojich neptipoustét a nepozadovat pomoc ostatnich, ktefi nebyli v praci na téchto strojich zaSkoleni.
- Ptidavné strojky u kuchyniskych robotii nasazovat jen pii vypnutém provozu. Do masového strojku vtlacovat
maso jen dievénym tlacitkem, u nafezovych stroji pouzivat pii obsluze ptislusné nacini, Spicky salami
odkrajovat ru¢né.

- Zkousky tésta, poptipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, provadét jen po zastaveni stroje.

- Pfi obsluze a pouzivani plynovych sporaki, stoli¢ek, pecicich trub apod. je nutno dbat, aby nedoslo ke zhasnuti
nékteré¢ho horadku a tim mozného ohrozeni zdravi a bezpecnosti. Je-li v mistnosti citit plyn, nesmi se provadét
7adna manipulace s el. zafizenim ani otevienym ohném. Je nutno ihned plyn uzavfit hl. uzavérem a vyvétrat.

- Nastane-li v el. zafizeni nebo piivodni $iilife porucha, je nutno ji ihned hlésit nadiizenému. Na ¢asti el. instalace
(trubky, kabely, vypinace) se nesmi véSet zadné predméty ani Casti odévu.

- Pfi pouziti hornich podlazi kuchynskych peci se musi dbat zvySené opatrnosti pii manipulaci s rozpalenymi
plechy.

- Skrabka a pratka na brambory musi byt vzdy zakryta, je zakazano sahat do stroje za chodu.

Zdravi a osobni hygiena:

- Pracovnici Skolni jidelny se musi pied ndstupem do zaméstnani podrobit preventivni 1ékatské prohlidce, pii
které je jim vystaven zdravotni prikaz.

- Pracovnici si musi pfed zapocetim prace a po kazdé Cinnosti umyt ruce mydlem pod tekouci vodou.

- Pracovnici nosi osobni ochranné prostfedky, pracovni odév musi byt vZdy ¢isty, hodinky a prstynky by méli
odlozit v Satn&. Pii vafeni je nutné pouZzivat pokryvku hlavy.

- Mimo pracovi$té nesmi byt pracovnici kuchyné v pracovnim odévu.

- Na pracovisti je zakazano koufit, koufit elektronické cigarety, konzumace piti a jidla mimo vyhrazeny prostor,
zakaz vstupu cizich osob a domacich zvirat.

Provozovatel zajiSt'uje:

- vypracovani sanita¢niho fadu a jeho dodrzovani,

- aby praci v kuchyni zajiStovali zdravotné zpisobili pracovnici,

- aby pracovnici Skolni kuchyné byli sezndmeni s hygienickymi pozadavky provozu,

- dodrzovani podminek pro osobni hygienu, ochranné pracovni pomtcky, ¢istotu provoznich zatizeni,
- vhodné prostory pro ulozeni pomiicek,

- provadéni technickych Gprav, natért a malovani prostor kuchyné, skladd,

- provadéni dezinfekce zplisobilymi osobami.

Povinnosti pracovniki $kolni kuchyné:
- mit zdravotni zpusobilost,
- dodrzovani zasad osobni a provozni hygieny,



- dodrzovani Cistoty na pracovisti,

- pouzivat ke své praci pracovni ochranné pomiucky,

- znalost a dodrzovani hygienickych pozadavki pti vyrobé, skladovani a piipraveé pokrm,

- v§imat si kvality a nezdvadnosti zpracovavanych potravin, dodrZovani provozniho a sanita¢niho fadu.

Hygiena provozu:

- Musi byt zajisténo dodrzovani sanitacniho fadu. Hlavni diraz je kladen na Cistotu pracovnich ploch, vybaveni
kuchyné a ptipraven, myti nastroji a nddobi. UdrZovani ¢istoty lednic, mrazaka a skladii potravin.

- Provadéni a obnovovani natéri, malovani kuchyné¢ (jidelny) dle potieby.

- Strojni vybaveni musi byt udrzovano v fadném technickém stavu, musi byt snadno rozebiratelné a Cisté.

- Cistici prostiedky a pomiicky na uklid a myti nadobi musi byt ulozeny oddéleny od prostfedki a pomticek
uré¢enych k hrubému uklidu (podlahy, hygienicka zatizeni).

- Odpad je likvidovan pravideln¢ odbornou firmou.

Sanitac¢ni fad a Rad HCCP jsou samostatné zpracovany a soucasti této smérnice.
1.
Zavérecna ustanoveni

ZruSuje se platnost ptedchdzejici smérnice.
Vnitini fad Skolni jidelny nabyva G¢innosti dnem 1.9.2018.

V ZabrusSanech dne 28.8.2018

Lenka Grimova Mgr. Dana Placha
vedouci Skolni jidelny teditelka Skoly



VNITRNI RAD SKOLNI JIDELNY

Obecna ustanoveni

Vnitini fad Skolni jidelny je stanoven na zéklad¢ zdkona €. 561/2004 Sb., o pfedSkolnim, zédkladnim, stfednim,
vysS§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zédkon), v platném znéni, vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o skolnim
stravovani, v platném znéni, vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, v
platném znéni, vyhlaskou &. 84/2005 Sb., o nakladech na zavodni stravovani, v platném znéni. Skolni stravovani
se dale fidi vyzivovymi normami, rozp&tim financniho normativu na nakup potravin a spotfebnim kosem. Vnitini
ad SJ m4 za ukol stanovit podminky a pravidla, za kterych je $kolni stravovani realizovéano.

l.

Zasady provozu

Skolni jidelna je umisténa v budové Zakladni $koly a Mate¥ské $koly Zabru$any. Do $kolni jidelny odvadi zaky
vzdy vychovatelka Skolni druziny po skonceni vyucovani, ptipadné pedagogicky pracovnik, ktery vyucuje
posledni vyucovaci hodinu.

Sougasti §kolni jidelny je vydejna pro MS Zelénky.

Jidelnicek je sestavovan na zaklade¢ zasad zdravé vyzivy. Zakladni vyhlasky a ptedpisy jsou k dispozici v
kancelafi $kolni jidelny. Stravnik ma narok na obéd, jen pokud ho ma uhrazeny. Nesnédené jidlo stravnik musi
vréatit spolecné s pouzitym nddobim na uréené misto. Seznam alergeni je vyvéSen na nésténce ve Skolni jidelné.

1.

Provoz $kolni jidelny, organizace vydeje jidel

Provozni doba SJ (po — p4): 6.00 — 14.30 h

Provozni doba vydejny pii SJ: po dobu presnidavky, obdda, sva¢iny

Vydej obéda pro Zaky ZS je v budové a prostorach SJ. Vydej jidel pro déti MS je v prostoru vydejny a jidelndch
MS.

Vydejni doba:

- presnidavka MS Zabrugany 9,00— 9,15 h
- presnidavka MS Zelénky 9,15- 9,30 h
- obéd MS Zabrugany 11,45-12,15h
- obéd MS Zelénky 11,30 — 12,00 h
- ob&d 74ci ZS, zaméstnanci 11,30 -13,30 h
- svadina MS Zabrusany 14,15-14,30 h
- svadina MS Zelénky 14,15-14,30h

II.
Vyse stravného
Vyse stravného je urcena smérnici feditele Skoly — v zékladnich kategoriich Cini:

- 74¢i ZS 7 — 10 let stravné 22,- K¢
-74ci ZS 11 — 14 let stravné 23,- K&
- déti MS 3 - 6 let celodenni stravné 32,- K¢

- d&ti MS 7 - 10 let celodenni stravné 35,- K¢

Pokud dité dosahne ptislusné vékové hranice béhem skolniho roku (od 1.9. do 31.8. pfisluSného Skolniho roku),
prechézi do vyssi kategorie automaticky od zacatku nového Skolniho roku.

V.

Placeni stravného

Placeni se provadi v hotovosti u vedouci $kolni jidelny. Déti MS — placeni se provadi v hotovosti u vedouci
Skolni jidelny. Platba se uhradi do 15. dne nasledujiciho mésice.

Zaci ZS - platba se uhradi do 1. dne daného mésice.

V.

Skolni matrika — P¥ihlagka ke stravovani SJ

Prihlasky ke stravovani se podavaji osobné€ v kancelati Skolni jidelny. V pfipadé, Ze dit¢ nebo zak nema
vyplnénou piihlasku ke stravovani, nemuze se ve Skolni jidelné stravovat. Pti piihlaSeni ditéte ke stravovani



zaplati zakonny zastupce zalohu na stravovani ve vysi 500,- K¢. Po ukonéeni stravovani je provedeno vyuctovani
a zaloha zékonnému zéstupci vracena.

VI.

Odhlasky ze stravovani

Odhlasky ze stravovani se provadi pfedem v kancelafi Skolni jidelny osobné nebo telefonicky na Cisle

733 537 117. Obéd na stavajici den je nutné odhlasit nejpozdéji do 8.00 hod. Neodhlaseny a neodebrany obéd je
stravnikovi uctovan. V piipad¢ nepldnované nepiitomnosti zaka ve skole mozné odebrat obéd pouze prvni den
nepiitomnosti zaka ve §kole. Poéty stravnikii nahlasi ugitelky MS vedouci $kolni jidelny.

VII.

Vyuctovani iplaty na konci mésice

Vyuctovani bude provedeno u kazdého stravnika, piipadny pieplatek bude vyplacen v hotovosti v dohodnutém
terminu.

VIII,

Doba prazdnin, volného dne z rozhodnuti reditele Skoly

V téchto dnech jidelna nevaii a kazdy stravnik je automaticky odhlasen. O terminech stravnici budou s
pfedstihem informovani na nasténce a webovych strankach Skoly. V ptipad¢ uzavieni zatizeni zanik4 narok na
Skolni stravovani.

IX.
Jidelni listek
Na kazdy tyden je zvefejnén jidelni listek na nasténce Skolni jidelny a na nasténkach skol.

X.

Prava a povinnosti Zaki a jejich zakonnych zastupci

Prava

- prihlageni ke stravovani ve SJ,

- vydani jidla v den pobytu ve skole,

- sezndmeni s jidelnickem pro stavajici den, tyden,

- vydani jidla uvareného podle zésad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych predpist,
- konzumovat jidlo v Cistém a kulturnim prostiedsi,

- odebrani obéda pouze prvni den neptitomnosti zaka ve $kole,

Povinnosti

- fidit se pravidly provozu SJ podle tohoto fadu,

- dodrzovat hygienicka a eticka pravidla pro stolovani,

- hradit Uplatu za jidlo v fadném terminu,

- dodrzovani viech zasad BOZ ve viech prostorach SJ,

- udrzovat kladné vzajemné vztahy s Ostatnimi stravniky, pedagogickymi i nepedagogickymi zaméstnanci,

XI.

Podminky zajiSténi bezpec¢nosti a ochrany zdravi Zaku

Jidlo urcené ke konzumaci je pfipraveno a vydavano dle zasad zdravé vyzivy, vyZivovych norem a platnych
predpisti, hygienickych pozadavkii. Prostiedi viech prostor SJ je udrzovano v &istoté, jsou dodrzovany veskeré
hygienické podminky provozu.

XILI.

Podminky zachidzeni s majetkem ze strany zZaki

- maji pravo pouzivat zafizeni SJ, jsou povinni se fidit pokyny ugiteléi nebo jinych zaméstnanci $koly,

- 7aci udrzuji prostory SJ, vnitini i okolni, v &istot& a poradku, chrani majetek SJ pied poskozenim,

- 74k odpovida za $kodu, kterou svym svévolnym jednanim zptisobil na majetku SJ a za $kodu, jejimuz vzniku
nezabranil, pfestoZe to bylo v jeho silach; zptisobenou a zavinénou $kodu uhradi Zak nebo jeho zakonny zastupce
ST v plném rozsahu, pii zavinéném poskozeni majetku SJ miize zak $koly spoleéné se svym zakonnym zastupcem
zjednat napravu Skody i tim, Ze na vlastni nédklady uvede poSkozenou véc do ptivodniho stavu, neuhrazeni
zpusobené Skody je divodem pro vymahani Skody soudni cestou,



XII1.

Dohled ve Skolni jidelné

Dohled ve $kolni jidelné zajist'uji pedagogicti pracovnici Skoly, pfipadné jini zaméstnanci Skoly. Rozvrh dohledi
je vyvésen na nasténce ve Skolni jidelné. DohliZejici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi kazné déti a zaka,
hygienickych a kulturnich stravovacich navyku.

DohliZejici pracovnici:

- privadgji zaky do SJ, odvadgji zaky zpét do ZS,

- dohliZeji na prezuti zaki, odlozeni svrchniho odévu v $atné SJ,

- dohlizeji na umyti rukou zéki pied prevzetim jidla,

- vedou déti a zaky ke kultufe stravovani, kontroluji spravné drzeni piiboru,

- sleduji reakce stravnikli na mnozstvi a kvalitu jidla,

- sleduji zplisob vydeje stravy, pii opakovanych problémech upozorni vedeni skoly,

- sleduji dodrzovani hygienickych pravidel vydavajicim personalem,

- zamezuji vstupu zdkonnych zastupct zakl do prostor jidelny,

- sleduji dodrzovani jidelnicku,

- sleduji ¢istotu vydavaného nadobi, ptibort, taci,

- reguluji osvétleni, vétrani,

- sleduji odkladani nadobi,

XIV.

Uklid

Uklid zajist'uji v jidelné pracovnice §kolni kuchyné, véetné stolii a podlahy. Ve vydejnach zajistuji uklid
provozni zaméstnanci skoly.

XV.

Vydej obédii

Stravniktim je vydavan kompletni obéd véetné masa a priloh. Stravnici nesmi byt nuceni ke konzumaci celého
vydaného jidla a vraceni k dojiddni. Vydané jidlo je urceno ke konzumaci v jideln¢, stravnici je neodnéseji z
mistnosti. Jidlo by mélo byt upraveno tak, aby znemoziovalo odnaSeni z jidelny — jogurty, tvarohové krémy,
pudinky apod. nemaji byt v baleni z obchodu, ale vydavany v miskach.

XVI.

Dodrzovani hygienickych pravidel personalem $kolni jidelny

- chrani suroviny pfed stykem s hmyzem nebo s nepovolanymi osobami,

- prub&zn¢ odstraiiuji odpadky hygienicky nezavadnym zpiisobem,

- udrzuji v Cistot€ své pracovisté, pracovni naradi, pracovni odév a obuv,

- nosi pfedepsany pracovni odév pfi praci, vymeénuji je pii hrubSim znecisténi,

- pouzivaji ¢isty kapesnik pii oSetfeni nosu a ust, pii kychani a kasli dbaji na to, aby kapénky slin a hlenu se
nedostaly na poZivatiny,

XVII.

Zavérecna ustanoveni

Zrusuje se platnost predchéazejici smérnice.

Vnitini fad Skolni jidelny nabyva G¢innosti dnem 1.9.2018.

V ZabruSanech dne 28.8.2018

Lenka Grimova Mgr. Dana Placha
vedouci Skolni jidelny feditelka Skoly



VNITRNI RAD SKOLNI JIDELNY - VYDEJNY

Obecna ustanoveni

Vnitini fad skolni jidelny - vydejny je stanoven na zakladé zakona €. 561/2004 Sb., o ptedskolnim, zakladnim,
sttednim, vys$sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zédkon), v platném znéni, vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb., o
Skolnim stravovani, v platném znéni, vyhlaskou ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci
sluzby, v platném znéni, vyhlaskou ¢. 84/2005 Sb., o nakladech na zavodni stravovani, v platném znéni. Skolni
stravovani se dale fidi vyzivovymi normami, rozpétim financniho normativu na ndkup potravin a spotfebnim
koSem. Vnitini ¥ad SJ m4 za kol stanovit podminky a pravidla, za kterych je $kolni stravovani realizovano.

l.

Zasady provozu

Skolni jidelna - vydejna je umisténa v prostorach matei'ské skoly.

Jidelnicek je sestavovan na zakladé¢ zasad zdravé vyZivy. Zakladni vyhlaSky a ptedpisy jsou k dispozici v
kancelafi $kolni jidelny. Stravnik ma narok na obéd, jen pokud ho ma uhrazeny. Nesnédené jidlo stravnik musi
vréatit spolecné s pouzitym nddobim na uréené misto. Seznam alergeni je vyvéSen na nasténce ve Skolni jidelné.

1.

Provoz $kolni jidelny, organizace vydeje jidel

Provozni doba vydejen pii SJ: po dobu piesnidavky, obéda, svainy
Vydej jidel pro déti MS je v prostorach vydejen a jidelnach MS.

Vydejni doba:

- presnidavka MS Zabrugany 9,00~ 9,15 h
- presnidavka MS Zelénky 9,15- 9,30 h
- ob&d MS Zabrusany 11,45-12,15h
- obdd MS Zelénky 11,30 — 12,00 h
- ob&d Z4ci ZS, zaméstnanci 11,30 - 13,30 h
- svadina MS Zabrusany 14,15-14,30 h
- svadina MS Zelénky 14,15-14,30h

1.

Vyse stravného

Vyse stravného je urcena smérnici feditele Skoly — v zakladnich kategoriich €ini:
- d&ti MS 3 - 6 let celodenni stravné 31,- K¢

- déti MS 7 - 10 let celodenni stravné 32,- K¢

Pokud dité dosahne ptislusné vékové hranice béhem Skolniho roku (od 1.9. do 31.8. pfisluSného Skolniho roku),
prechézi do vyssi kategorie automaticky od zacatku nového Skolniho roku.

V.
Placeni stravného
Placeni se provadi v hotovosti u vedouci skolni jidelny. Platba se uhradi do 15. dne nasledujiciho mésice.

V.

Skolni matrika — P¥ihlaska ke stravovani SJ

Ptihlasky ke stravovani se podavaji osobné v kancelafi skolni jidelny. V piipad¢, zZe dit€ nema vyplnénou
prihlasku ke stravovani, nemtize se ve Skolni jideln€ stravovat. Pti ptihlaSeni ditéte ke stravovani zaplati zdkonny
zastupce zalohu na stravovani ve vysi 500,- K&. Po ukonceni stravovani je provedeno vyuctovani a zaloha
zédkonnému zastupci vracena.

VI.

Odhlasky ze stravovani

Odhlasky ze stravovani se provadi pfedem v kancelafti Skolni jidelny osobné nebo telefonicky na cisle

733 537 117. Obéd na stavajici den je nutné odhlasit nejpozdéji do 8.00 hod. Poéty stravnikii nahlasi uitelky MS
vedouci Skolni jidelny.



VII.

Vyuctovani uplaty na konci mésice

Vyuctovani bude provedeno u kazdého stravnika, ptipadny pieplatek bude vyplacen v hotovosti v dohodnutém
terminu.

VIII,

Doba prazdnin, volného dne z rozhodnuti rFeditele Skoly

V téchto dnech jidelna nevafti a kazdy stravnik je automaticky odhlaSen. O terminech stravnici budou s pfedstihem
informovani na nasténce a webovych strankach skoly. V ptipad¢ uzavieni zatizeni zanika narok na Skolni
stravovani.

IX.
Jidelni listek
Na kazdy tyden je zvefejnén jidelni listek na nasténce $kolni jidelny a na nasténkach skol.

X.

Prava a povinnosti Zaki a jejich zakonnych zastupci

Prava

- prihlageni ke stravovani ve SJ,

- vydani jidla v den pobytu ve skole,

- sezndmeni S jidelnickem pro stavajici den, tyden,

- vydani jidla uvateného podle zésad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych predpist,
- konzumovat jidlo v ¢istém a kulturnim prostiedi,

Povinnosti

- fidit se pravidly provozu SJ podle tohoto fadu,

- dodrzovat hygienicka a eticka pravidla pro stolovani,

- hradit Uplatu za jidlo v fd&dném terminu,

- dodrzovani viech zasad BOZ ve vsech prostorach SJ,

- udrZzovat kladné vzajemné vztahy s ostatnimi stravniky, pedagogickymi i nepedagogickymi zaméstnanci,

XI.

Podminky zajiSténi bezpec¢nosti a ochrany zdravi Zaka

Jidlo ur¢ené ke konzumaci je pfipraveno a vydavano dle zasad zdravé vyzivy, vyzivovych norem a platnych
predpist, hygienickych pozadavki. Prosttedi vSech prostor vydejny je udrzovano v Cistoté, jsou dodrzovany
veskeré hygienické podminky provozu.

XIlI.

Podminky zachazeni s majetkem ze strany déti

- maji pravo pouzivat zafizeni vydejny, jsou povinni se fidit pokyny ucitelll nebo jinych zaméstnanct skoly,

- udrzuji prostory vydejny, vnitini 1 okolni, v ¢istoté a potadku, chrani majetek pfed poskozenim,

- dit¢ odpovida za Skodu, kterou svym svévolnym jednanim zpisobil na majetku vydejny a za Skodu, jejimuz
vzniku nezabranil, pfestoze to bylo v jeho silach; zplisobenou a zavinénou skodu uhradi jeho zdkonny zéastupce

V plném rozsahu, pii zavinéném poskozeni majetku vydejny mize zdkonny zastupce zjednat ndpravu Skody i tim,
ze na vlastni ndklady uvede poskozenou véc do ptivodniho stavu, neuhrazeni zptisobené §kody je divodem pro
vymahani $kody soudni cestou,

XII1.

Dohled ve vydejné

Dohled ve $kolni jideln& — vydejné zajist'uji pedagogicti pracovnici skoly, pfipadné jini zaméstnanci Skoly.
DohliZejici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi kdzné déti, hygienickych a kulturnich stravovacich navyk.
DohliZejici pracovnici:

- dohliZeji na umyti rukou zaka pred prevzetim jidla,

- vedou d¢ti ke kultufe stravovani, kontroluji spravné drzeni piiboru,

- sleduji reakce stravnikli na mnozstvi a kvalitu jidla,

- sleduji zplisob vydeje stravy, pti opakovanych problémech upozorni vedeni skoly,

- sleduji dodrzovani hygienickych pravidel vydavajicim personalem,



- sleduji dodrzovani jidelnicku,

- sleduji ¢istotu vydavaného nadobi, ptibort, taci,
- reguluji osvétleni, vétrandi,

- sleduji odkladéani nadobi,

XIV.
Uklid
Uklid zajist'uji ve vydejné provozni zaméstnanci Skoly.

XV.

Vydej jidel

Stravnikim je vydavano kompletni jidlo. Stravnici nesmi byt nuceni ke konzumaci celého vydaného jidla a
vraceni k dojidani. Vydané jidlo je urceno ke konzumaci ve vydejné, stravnici je neodnéseji z mistnosti. Jidlo by
mélo byt upraveno tak, aby znemoznovalo odnéseni z jidelny — jogurty, tvarohové krémy, pudinky apod. nemaji
byt v baleni z obchodu, ale vydéavany v miskach.

XVI.

Dodrzovani hygienickych pravidel personalem $kolni jidelny - vydejny

- chrani suroviny pied stykem s hmyzem nebo s nepovolanymi osobami,

- pribézné odstraniuji odpadky hygienicky nezdvadnym zpisobem,

- udrzuji v Cistote své pracoviste, pracovni natfadi, pracovni odév a obuv,

- nosi predepsany pracovni odév pfi praci, vymeénuji je pii hrub§im znecisténi,

- pouzivaji Cisty kapesnik pii oSetfeni nosu a Ust, pii kychadni a kasli dbaji na to, aby kapénky slin a hlenu se
nedostaly na pozivatiny,

XVII.

Zavérecna ustanoveni

ZruSuje se platnost ptedchdzejici smérnice.

Vnitini fad Skolni jidelny nabyva uc¢innosti dnem 1.9.2018.

V ZabruSanech dne 28.8.2018

Lenka Grimova Mgr. Dana Placha
vedouci skolni jidelny feditelka Skoly



SANITACNI RAD

Zatizeni SJ Zabrusany

Zpracovala Lenka Grimova - vedouci SJ Zabrusany
Datum zpracovani | 1.9.2018

Podpis Lenka Grimova

Schvaélila Mgr. Dana Placha

1. Sanitace kuchyné a prilehlych prostor

- malovani kuchyné 1 krat za rok

- malovani jidelny a ostatnich prostor 1 krat za 2 roky

- dezinfekce nadobi, stoll, dlazdic probiha nejméné 2x rocné
- myti oken 2 krat ro¢né

- topnd telesa, svitidla, dvere 1 krat mésicné

2. Uklid vech prostor kuchyné
- probiha véetné pracovnich ploch - nejméné 1 krat denné, po dovateni jidel, po dokonceni vydavani obédi nebo
podle potieby

3. Pracovni plochy
- jsou oznacen¢ a popsané k jakému ucelu slouzi

4. Chladni¢ky, mrazni¢ky a mrazici boxy
- jsou vybaveny teploméry, vymyvaji se 1x tydné,
- mrazici box se odmrazuje podle potieby nejméné vSak 2 krat za rok

5. Uklid chodby a p¥ilehlych prostor

- probiha neyménélx denné (nebo podle potieby) po ukonceni vydeje

- na WC pro déti je toaletni papir, mydlo v davkovaci, smésova baterie a jednorazové utérky, - - WC pro personal
je uzamcéené, klice jsou dostupné v kuchyni (myje sel krat denng)

6. Kuchyné
- dezinfekce nadob - pfi sanitaci kuchyné nejméné 2x ro¢né
- dezinfekce ostatnich prostor kuchyné - pfi sanitaci kuchyné nejméné 2x rocné

7. Maso

- dezinfekce stolti na maso probihd vzdy po dokon¢eni zpracovani masa

- prkénka, podloZky pro pfipravu masa se dezinfikuji vzdy po dokonceni tpravy masa
- stiil na porcovani masa se nesmi pouzivat k jinym tucelim

8. Zelenina
- uklid pomoci saponatu vzdy po dokonceni praci, dezinfekce pii sanitaci kuchyné nejméné 2x rocné
- Skrabka na brambory se vymyva vzdy po pouziti, dezinfikuje se 1 krat za mésic

9. Ostatniho pracovniho nadini
- noze, hrnce, pekace se myji teplou vodou se saponatem a poté se oplachuji pod tekouci vodou

10. Sklady
- jsou uklizeny dle potieby, nejméné 1x tydn€ vhodnymi Cisticimi prostiedky

11. Ostatni pomiicky
- hadry, houby a draténky se vyménuji za nové alespon 1 krat tydné nebo podle potieby (heperou se)
- utérky se vyménuji podle potieby a perou se v zatizeni




- jednorazové utérky pro personal se dopliuji podle potieby

12. Odpad
- odpad musi byt pravidelné¢ odnaSen, nadoba se pravidelné dezinfikuje

- po odneseni odpadu do kontejneru se musi pracovnici umyt a prevléci do Cistého pracovniho odévu
- odvoz odpadi zajistuje OU Zabrusany

- 0dvoz gastroodpadu zajistuje Marius Pedersen

- odvoz tukt-Marius Pedersen

13. Ochranné pomiicky pracovnikii

- pracovnici jsou povinni pii dezinfekci a uklidu pouzivat ochranné pracovni pomucky, véetné gumovych
rukavic, ochrannych bryli

- pracovni obleceni udrzuji v Cistoté a dle potieby méni

- nepouzivaji barevné obleceni

- pracovnici pouzivaji vZdy Cisté pracovni obleCeni a sitku na hlavu
Uklidové mistnosti musi byt udrzovany &isté.
Pracovnice kuchyné jsou prokazateln¢ pouceny o pouzivani Cisticich prostiedkd.

Datum zpracovani: 1.9.2018

Podpisy personalu: Lenka Grimova
Jana Richvalska
Eva Danyiova

r~r

Sanitacni Fad visi v kuchyni a je podepsany personilem.



VYHLASKA 137/2004 Sb., ve znéni pozdéj§ich predpist

niZe uvedeni pracovnici byli seznameni s planem HACCP

Jméno a prijmeni | Pracovni zarazeni | Datum | Podpis
Lenka Grimova - vedouci SJ
- pomocna kucharka
Jana Richvalska - kucharka
Eva Danyiova - pomocni kucharka
Roxana Brebisova - pomocna kucharka
Frantiek Zidel - konzultant

V ZabrusSanech 28.8.2018

..............................................................

Zpracovala, proskolila: Schvalila:
L. Grimova, vedouci SJ Mgr. D. Plach4, feditelka Skoly



